NATURATA

>mehr als bio

Zwicback-Tiramisw mit/
Aherngivup und

mariniovten Erdbeeven

Zubereitung

1. Mascarpone mit Ahornsirup und Vanille verrihren.
2. Geschlagene Sahne unterheben.

3. Wasser erwarmen und den Kaffee darin auflosen. Mit etwas Zucker den Kaffee
sulRen.

4. Den Zwieback in kleine Stiicke brechen und mit dem gesiiBten Kaffee getrankt
in 4 Glaser schichtweise mit der Mascarpone-Creme fiillen.

5. Erdbeeren waschen, vierteln und zum Abschluss locker auf das Tiramisu
setzen.


https://newsx.naturata.de/

Zubereitungszeit. Mittel

Zutaten (FUr 4 Personen)
Natwrate Zutaten

4
Scheiben

1-2 Tl
1/2 Tl
3 El
etwas
3 El

Butter-Zwieback, leicht gesii3t

Rohrohrzucker
Bourbon-Vanille, gemahlen
Getreidekaffee, instant, Dose
Demerara Rohrohrzucker

Ahornsirup Grad A, mild

Weitere Zutaten

250 g Mascarpone
100 ml Wasser
100 g Sahne

250 g Erdbeeren


https://newsx.naturata.de/bio-produkte/knaeckebrot-zwieback/butter-zwieback-leicht-gesuesst-150g
https://newsx.naturata.de/bio-produkte/zucker-sirup/rohrohrzucker-1kg
https://newsx.naturata.de/bio-produkte/vanille/bourbon-vanille-gemahlen-10g
https://newsx.naturata.de/bio-produkte/kaffee/getreidekaffee-instant-dose-100g
https://newsx.naturata.de/bio-produkte/zucker-sirup/demerara-rohrohrzucker-1kg
https://newsx.naturata.de/bio-produkte/zucker-sirup/ahornsirup-grad-a-mild-250ml

