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Zubereitung

1. Sahne in einem Topf erhitzen und Schokolade fein hacken.

2. Die Schokolade in die Sahne einriihren bis eine homogene Masse entsteht.

3. 50 g Mandeln und 1,5 TL Lebkuchengewiirz mischen und unter die
Schokoladenmasse mengen.

4. Dann die Masse im Kihlschrank fest werden lassen. In der Zwischenzeit die
restlichen Mandeln mit dem restlichen Gewlirz mischen. Von der
Pralinenmasse mit einem Teel6ffel eine kleine Menge abstechen, in den
Mandeln walzen und in ein Papierférmchen setzen. Mit der gesamten Masse
so verfahren und die Pralinen kiihl stellen.


https://newsx.naturata.de/

Zubereitungszeit: Lang

Zutaten
Natwrato Zutaten

150 g Mandeln, gertstet und gemahlen
50 g Zartbitter Schokolade
150 g Vollmilch Schokolade

Weitere Zutaten

100 g Schlagsahne
3 TL Lebkuchengewiirz


https://newsx.naturata.de/bio-produkte/12/233
https://newsx.naturata.de/bio-produkte/schokolade/zartbitter-schokolade-100g
https://newsx.naturata.de/bio-produkte/schokolade/vollmilch-schokolade-100g

