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NATURATA

Rhaborber Evdbeer
Crumble

Der fruchtige Start in den Sommer

Zubereitung

1. Butter schmelzen. NATURATA Zwieback im Moérser oder in der Kiichenmaschine
zu feinen Brdseln verarbeiten. Die Zwiebackbrdsel in eine Schiissel geben, mit
der flissigen Butter und dem Vanillezucker zu dicken Brdseln verkneten.

2. Rhabarber waschen und in 2 cm dicke Stucke schneiden. Erdbeeren waschen
und halbieren. Rhabarber Stiicke und Erdbeeren in eine Schissel geben.
NATURATA Zucker, Speisestarke und Zitronensaft hinzugeben und alles
vorsichtig miteinander vermengen.

3. Die marinierten Erdbeer- und Rhabarberstiicke nun in eine Auflaufform geben,
mit den Butterzwiebackstreuseln bestreuen und das Ganze fiir ca. 25 min bei
170 °C Umluft in den Ofen geben.

4. Tipp: Dazu passt eine Kugel Vanilleeis oder mit NATURATA Bourbon
Vanillezucker verfeinerte Schlagsahne.
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Rezept Zubereitung: Rhabarber Erdbeer Crumble - Naturata

Zubereitungszeit- Kurz

Zutaten
Natwrato Zutaten

1 Packung Butter-Zwieback, leicht gesulit
1 Stick Bourbon Vanillezucker, 8 % Vanille
3 EL Rubenzucker

Weitere Zutaten

100 g Butter

4 Stangen Rhabarber
500 g Erdbeeren

2 EL Speisestarke

3 EL Zitronensaft

212


https://www.naturata.de/bio-produkte/knaeckebrot-zwieback/butter-zwieback-leicht-gesuesst-150g
https://www.naturata.de/bio-produkte/vanille/bourbon-vanillezucker-8-vanille-8g
https://www.naturata.de/bio-produkte/zucker-sirup/ruebenzucker-1kg

